


A&S CATERING,
Délicieuse Expérience.

• Hacemos fácil planear su
evento gastronómico

Desde su primera comunicación 
con nosostros hasta finalizar el 
servicio lo asistiremos para que su 
orden sea como la desee y esté 
lista cuando lo necesite. Asimismo 
lo asesoraremos para determinar 
el menu que mejor se ajuste a sus 
necesidades.

• Proveemos conveniencia

Toda nuestra oferta gastronómica 
se prepara con ingredientes de la 
más alta calidad y frescura.

Su orden incluye todo el menaje 
(samovares, platos, vasos y/o 
copas, y cubiertos) de acuerdo a 
los requerimientos de su pedido 
sin costo adicional.

• Ordenar con anticipación

Requerimos de 72 horas como 
mínimo previas a la fecha de su 
evento para efectuar el pedido. 

El pago de su factura se debe 
realizar por lo menos un día antes 
del evento.

• Servicio de meseros y trans-
porte

Ofrecemos también el servicio de 
capitán y meseros. Aplican cargos 
adicionales.

Transportamos su orden a cual-
quier parte de la ciudad. Aplican 
cargos adicionales. 

• Cómo contactarnos

Puede contactarnos via telefónica 
o por correo electrónico.

Cel: 313 832 88 02
Cel: 312 431 46 03

santiago@aseventravel.com
adriana@aseventravel.com

http://ascatering.co
http://aseventravel.com



Desayunos

Petit déjeuner • Breakfast 

Délicieuse Expérience

Nuestra línea de desayunos gourmet abarca lo tradicional, lo típico y lo 
avant-garde ofreciéndole a usted las mejores opciones para que así, sea cual sea 

su elección, tenga una deliciosa experiencia. 



Típico Gourmet

Tamalito
Morcillitas
Choricitos
Arepitas
Jugo de fruta
Café, té o chocolate

$ 34.900

Americano

Huevos revueltos (con toci-
neta, salchicha, jamón, queso 
o maíz)
Variedad de panes
Mantequilla y mermelada
Café, té o chocolate

$ 29.900

Inglés

Huevos
Fríjoles blancos
Tocineta
Champiñones
Salchicha
Croqueta de papa
Pan tajado
Jugo de fruta
Café o té

$ 34.900

Español

Tortilla española
Queso
Fruta
Jugo de fruta
Café o té

$ 32.900

Paisa

Calentao’
Tajada de plátano maduro
Chorizo
Arepa
Café o chocolate

$ 32.900

De la casa 

Papines con tocineta y 
especias

Fruta
Jugo de naranja o mandarina
Café o té

$ 32.900



De la casa

Panne cook de huevo y 
jamón

Fruta
Jugo de naranja o mandarina
Café o té

$ 24.900

De la casa

Montadito francés con 
huevo y prosciutto en 
baguette campesino

Jugo de naranja o mandarina
Café o té

$ 26.900

De la casa

Tortilla italiana con 
tomates cherry y espina-
ca

Jugo de naranja o mandarina
Café o té

$ 25.900

De la casa

Burrito de huevos ran-
cheros y quesadillas

Salsa taquera
Guacamole
Jugo de naranja o mandarina

$ 24.900

Buffet

Carnes frías y quesos
Huevos revueltos (con toci-
neta, salchicha, jamón, queso 
o maíz)
Variedad de panes
Cereal y yogur
Barra de frutas
Variedad de jugos
Café, té y chocolate

$ 39.900



Platos livianos

Repas légers • Light meals 

Délicieuse Expérience

Nuestros platos livianos son un placer para cualquier hora del día, para cualquier 
reunión social o simplemente para compartir con los más cercanos una deliciosa 

experiencia. 



Ensalada cesar con pasta 
y pollo

$ 25.900

Versión entrada
$ 15.900

Tiras de res estilo 
mongol

$ 25.900

Versión entrada
$ 15.900

Gyros de res con salsa 
tzatziki (x3)

$ 28.900

Versión entrada (x1)
$ 18.900

Hamburguesa de la casa

Hamburguesa de res con 
tocineta, queso maduro, 
pepinillos y moztaza en pan  
ciabatta.

$ 35.900



Ceviche de la casa

$ 28.900

Volován relleno

(De langostinos, stroganoff o 
pollo)

$ 25.900

Volovaán mini
$ 15.900

Pollo caprese (tomate 
cherry, mozzarella y 
albahaca)

$ 28.900

Versión entrada
$ 18.900

Cazuela de champiñones 
y queso

$ 26.900

Versión entrada
$ 16.900



Croquetas de res (x5) y 
ajonjolí en cama de  
ensalada verde

$ 29.900

Versión entrada (x2)

$ 19.900

Tortilla española entera

$ 34.900

Versión entrada
$ 14.900

Kibbeh (x2), hummus 
y pan pita

$ 22.900

Versión entrada (x1)

$ 12.900

Ensalada de pulpo 

$ 34.900

Versión entrada
$ 24.900



Platos fuertes

Plats de résistance • 
Main courses

Délicieuse Expérience

Una deliciosa experiencia de sabores y saberes.



Salmón en salsa

(Salsa de tamarindo, maracu-
yá o mostaza)
Puré de papa
Espárragos o  ensalada

$ 46.900

Medallones de pechuga 
de pollo en reducción de 
uchuva

Puré de papa ruústico
Ensalada caprese

$ 34.900

Paella

Mariscos
$ 59.900

Pollo, cerdo y chorizo
$ 44.900

Conejo
$ 69.900

Plato libanés

Kibbeh
Falafel
Hummus
Tabule
Hoja de parra rellena
Arroz de almendras
Pan pita

$ 49.900



Albóndigas en salsa de la 
casa

Puré de papa o pasta
Ensalada de la casa

$ 29.900

Costillas BBQ

Puré de papa o arroz
Ensalada de la casa

$ 29.900

Bondiola de cerdo

Puré de papa o arroz
Ensalada de la casa

$ 34.900

Sobrebarriga a la criolla

Papa y yuca
Arroz blanco

$ 34.900



Alitas (10)

- BBQ
- BBQ Picante
- Búfalo
- Crispy (apanadas)

$ 28.900

Pechuga de pavo 

Puré de papa criolla
Ensalada de espinaca
Acompañado de salsa de 
uchuva, frutos rojos o 
tamarindo.

$ 49.900

Lomo de res en reducción 
de miel con brandy

Papines
Verduras al wok

$ 53.900

Filet Mignon con salsa de 
champiñones

Puré de papa  
Ensalada de la casa 

$ 53.900



$ 28.900

Tabla de carnes y quesos 

$ 34.900/persona

Sandwich Gourmet

- Carnes frias y quesos
- Roastbeef
- Pastrami de cerdo

$ 28.900 $ 30.900

Wrap Gourmet

- Jamón y queso holandés
- Roastbeef
- Pollo

Hamburguesa Gourmet 

Hamburguesa de res con 
queso blanco o amarillo, 
tocineta, tomate, lechuga, y 
salsas en pan brioche.



Kids menu: Mini 
hamburguesa 

Papitas chip

$ 24.900

Kids menu: Mini perro 

Papitas chip

$ 18.900

Kids menu: Nuggets

Papitas chip

$ 22.900

Kids menu: Espagueti 
con albóndigas

Pan baguette

$ 24.900



$ 12.900

$ 12.900

$ 12.900

$ 12.900

Mousse de maracuyá

Mousse de chocolate

Coctel de malvaviscos

Brownie con caramelo

Notas y aclaraciones

• Para ocaciones especiales

Si su evento lo requiere armamos 
el menú a su gusto o temático con 
entrada, plato fuerte, postre y 
bebida; ya sea de nuestra carta o 
asistido por nuestro chef.

• Flexibilidad del menú

Nuestros menus son flexibles y 
modificables, si tiene alguna 
solicitud háganoslo saber.

• Aclaración entradas

Las entradas son versiones más 
pequeñas de los platos livianos.

• Precios e IVA

Los precios de nuestro catálogo 
son por persona y NO incluyen el 
IVA.

Su orden incluye todo el menaje 
(samovares, platos, vasos y/o 
copas, y cubiertos) de acuerdo a 
los requerimientos de su pedido 
sin costo adicional.

• Aclaración postres

Para los platos fuertes que inclu-
yen el postre tenemos estas cuatro 
opciones para escoger: Mousse de 
maracuyá, coctel de malvaviscos, 
mousse de chocolate y brownie 
con caramelo.

• Bebidas

Ofrecemos una extensa línea de 
jugos naturales, limonadas de la 
casa, tes y gaseosas; a cotizar de 
acuerdo a su necesidad.

• Licores

Manejamos una ámplia carta de 
vinos y champañas cotizados de 
acuerdo a su necesidad. 

A&S CATERING,
Délicieuse Expérience.



Alternativas 
convenientes

Alternatives appropriées • 
Suitable alternatives 

Délicieuse Expérience

Si no requiere de un mesero que lo mime, ni de nuestras copas y utensilios; si 
quiere su orden práctica, empacada en una caja o sólo café, bebidas o refrigerios, 

le ofecemos la experiencia apropiada, igualmente deliciosa.  



Estaciones

• Estación de café todo el día

Café y crema
Té
Aromática de frutas

$ 9.900

• Estación de café y galleticas
todo el día

Café y crema
Agua (botellita)
Aromática de frutas
Galleticas

$ 12.900

• Estación de bebidas todo el
día

Limonada de yerbabuena, 
cerezada o de jamaica
Agua (botellita)
Gaseosa

$ 12.900

Refrigerios

• Wrap de pollo, jamón o
queso
• Kibbeh, pan pita y hummus
• Empanaditas (3)
• Pastel de pollo, carne o
queso
• Arepa con carne desmecha-
da
• Sanduche vegetariano,
pollo, atún o jamon y queso
• Quiche
• Volován de pollo con cham-
piñones
• Brochetas de jamón y queso

• Brownie con helado
• Salpicón con helado
• Pie de manzana
• Milhoja
• Tartaleta de frutas
• Cheesecake
• Brochetas de fruta y queso
• Torta de naranja, banano o
vino

$ 23.900/unidad

*El refrigerio incluye jugo, limonada 
o te hatsu.

Canapés

• Paté fino en pan tostado
• Mini kibbeh
• Caracol de prosciutto
• Montadito de atún con
ajonjolí
• Brocheta de huevo de
codorniz
• Rollitos de jamón con espá-
rragos
• Leñitos de queso
• Mejillones en aceite
• Tartaleta de mousse de
trucha
• Jamón serrano con melón y
queso mozzarella

• Mini flauta de pollo
• Lomitos de pollo al mango
• Mini quiche de espinaca
• Mini spring roll
• Langostinos gabardina
• Mini chorizos
• Mini morcilla
• Brochetica de pollo
• Brochetica de carne
• Brochetica marinera

$ 5.900
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